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Valentina Verde - Zielona
Herbata z Truskawka i Prosecco

Cena 15,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Opis produktu

Valentina Verde - Chwila celebracji w kazdym tyku

Valentina Verde to co$ wiecej niz napar - to gest peten uwaznosci i elegancji. Stworzona z myslg o chwilach, ktére chcemy
zatrzymad na dtuzej, taczy w sobie swiezos¢ tradycyjnej zielonej herbaty z nuta luksusu. To idealna propozycja dla tych, ktérzy
szukajg prezentu nieszablonowego - takiego, ktéry zastapi bukiet kwiatéw lub uroczysty toast.

Dlaczego Valentina Verde jest tak wyjatkowa?

* Lekkos¢ Senchy: Baze stanowi wysokiej jakosci zielona herbata Sencha, ktéra nadaje kompozycji Swiezy, czysty
charakter bez zbednej ciezkosci.

+ Kwiatowy Ogréd: Platki piwonii, jasminu i czerwonej rézy tworzg miekkie, estetyczne tto, ktdre cieszy oko i
delikatnie piesci zmysty subtelnym aromatem.

* Owocowa Nuta: Liofilizowana truskawka wnosi naturalng stodycz, ktéra idealnie koresponduje z zielonymi listkami
herbaty.

* Akcent Prosecco: Unikalny aromat musujacego prosecco dodaje catosci celebracyjnego sznytu. Jest lekki,

nienachalny i pozbawiony przesadnej stodyczy - idealny na spokojne popotudnie lub bliskg rozmowe.

Zamiast bukietu, zamiast stéw... Valentina Verde to doskonaty sposéb, by powiedzie¢ ,, dziekuje” lub ,mysle o Tobie”. Jej
spokojny, nienachalny profil smakowy sprawia, ze jest to herbata niezwykle uniwersalna, a zarazem zapadajgca w pamiec.
Idealnie sprawdza sie podczas celebrowania matych sukceséw oraz jako towarzyszka chwil wyciszenia.

Wskazéwka: Aby zachowad petnie kwiatowego bukietu, przechowuj herbate w suchym i chtodnym miejscu, z dala od
bezposredniego Zrddta Swiatta.

Jak zaparzac¢?

Parzenie herbaty to nie tylko fizyka i chemia, to styl zycia! Abys$ nie skonczyt z filizankg gorzkiej ,siekierki” lub bezptciowej
lury, przygotowalismy krétki przewodnik, ktéry przeprowadzi Cie przez ten poligon aromatéw.

1. Herbata Czarna: Klasyka bez litosci

Czarna herbata to twardziel. Kocha wrzatek i nie boi sie wysokich temperatur.
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e Temperatura: 95-100°C (lej prosto z czajnika).
e Czas: 3-5 minut.

¢ Ostrzezenie: Jesli zapomnisz o niej na 10 minut, wykreci Ci buzie bardziej niz cytryna bez cukru.

2. Herbata Biata: Arystokratka na salonach

Jest tak delikatna, ze niemal mdleje na widok wrzatku. Traktuj ja z namaszczeniem.
* Temperatura: 70-80°C (daj wodzie odpocza¢ kilka minut po zagotowaniu).
e Czas: 5-7 minut.

¢ Ostrzezenie: Traktowanie jej wrzatkiem to zbrodnia przeciwko herbacie. Nie réb jej tego.

3. Herbata Zielona: Eliksir spokoju (lub frustracji)

Zdrowa, piekna i kaprysna jak celebrytka. Przegrzejesz wode - bedzie gorzka. Przetrzymasz za dtugo - bedzie smakowac jak
siano.

¢ Temperatura: 70-80°C.
e Czas: 2-3 minuty.

¢ Ostrzezenie: 3 minuty to relaks, 4 minuty to juz kara za grzechy. Pilnuj stopera!

4. Herbata Zétta: Egzotyczna zagadka

Rzadka i wyjatkowa. Smakuje troche jak zielona, ale jest bardziej ,wyrozumiata” dla poczatkujgcych.
¢ Temperatura: 80-85°C.
e Czas: 3-5 minut.

* Wskazoéwka: |dealna, gdy chcesz zaimponowad gosciom, ze pijesz cos, czego nie ma w kazdym spozywczaku.

5. Herbata Czerwona (Pu-erh): Pogromca wczorajszej pizzy

Nazywana herbatg odchudzajaca, pachnie ziemia, piwnicg i historia. Albo jg kochasz, albo... musisz sie przyzwyczaic.
¢ Temperatura: ok. 95°C.
e Czas: 3-5 minut.

* Wskazowka: Mozesz jg parzy¢ wiele razy. Za kazdym razem odkryjesz nowe poziomy ,ziemistosci”.

6. Rooibos: Cierpliwy przyjaciel

Technicznie to krzak, nie herbata. Brak teiny sprawia, ze jest to napdj , bezpieczny” dla dzieci i oséb, ktére chca spac po
nocach.

¢ Temperatura: 95-100°C.
e Czas: 5-10 minut (on nigdzie sie nie spieszy).

¢ Bonus: Rooibosa nie da sie ,przeparzy¢” - im dtuzej siedzi w wodzie, tym jest stodszy.

7. Owocowa i Ziotowa: Kompoty i mikstury

Tutaj panuje petna dowolnos¢, ale pamietaj o jednym: one potrzebuja czasu, by ,naciggnac”.
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¢ Temperatura: 100°C.
e Czas: 7-10 minut.

¢ Zasada numer jeden: Parz pod przykryciem! Nie pozwdl, by cata magia (i olejki eteryczne) uciekta z parg do sufitu.

Rada od serca: Woda to dla herbaty scena - im lepsza, tym piekniejszy wystep. Nie pozwdl, by przypadkowa
krandwka skradta show naszym liSciom. Przefiltruj jg i ciesz sie czystg magig naparu. Twoje kubki smakowe wyslg Ci
kartke z podziekowaniami!

jak parzy¢?
Przygotowanie

 Temperatura wody: Podgrzej wode do temperatury 70-80°C. Zbyt goragca woda moze zniszczy¢
delikatny smak zielonej herbaty.
e llos¢ herbaty: Zazwyczaj stosuje sie okoto 2-3 gramdw lisci na 200 ml wody.

Proces parzenia

1. Zalej liscie woda: Umies¢ liscie w filizance lub dzbanku i zalej przygotowang woda.
2. Czas parzenia: Zaparzaj herbate przez 2-3 minuty. Diuzsze parzenie moze prowadzi¢ do
gorzkiego smaku.

3. Odcedz: Po uptywie pokazania czasu, odcedz herbate, jesli uzywasz lisci luzem.

Dodatki (opcjonalnie)

e Mozesz dodad cytryne, miéd lub miete, aby wzbogaci¢ smak.

Dzieki tym wskazdéwkom bedziesz mégt cieszyé sie petnym smakiem zielonej herbaty.
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