
 

Dane aktualne na dzień: 12-10-2026 05:37

Link do produktu: https://www.dorotea.pl/httpswwwdoroteaplherbata-owocowa-candy-girl-p-122.html

  
Herbatka owocowa CANDY GIRL

Cena 15,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Opis produktu
Candy Girl: Twoja herbatka w wersji Kawaii! ��

Czy kiedykolwiek marzyłeś o tym, żeby wypić odcinek ulubionego anime? Candy Girl to napar, który ma więcej wdzięku niż
czarodziejka z księżyca po trzech kawach. Jej różowy kolor jest tak intensywny, że Twoja filiżanka zacznie prawdopodobnie
emitować własną ścieżkę dźwiękową (J-Pop w zestawie!).

To nie jest zwykła herbatka – to desójadalny (tak, wymyśliliśmy to słowo) napad na Twoje kubki smakowe. Jest słodka,
landrynkowa i tak różowa, że nawet Twoje cyniczne podejście do poniedziałków wymięknie. A najlepsze? Po wypiciu nie
zostawiasz fusów, tylko sałatkę owocową! To jedyny legalny sposób, by zjeść swoje "problemy" (czyli kandyzowaną papaję i
ananasa) prosto z dna kubka.

Zalety:

 

Efekt Wow: Napar o kolorze fuksji, który zawstydzi każdą instamatkę.

Zero Marnowania: Pijesz płyn, zjadasz owoce – zero odpadów, 100% przyjemności.

Styl Anime: Poczuj się jak główna bohaterka shōjo bez konieczności ratowania świata przed zagładą.

Energia Cukru: Idealna, gdy potrzebujesz słodkiego kopa, a ciastka akurat "wyszły".

Wartości i przechowywanie:
Wartości odżywcze w 100g:

Wartość energetyczna: 987 kJ / 232 kcal

Węglowodany: 57g (w tym cukry: 52g)

Tłuszcze: 0g

Białko: 0,3g
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Przechowywanie: Trzymaj ją w szczelnym opakowaniu, z dala od wilgoci i osób, które "tylko chciały spróbować". Sucho i
chłodno – jak serce antagonisty w finale sezonu.

Sposób parzenia:
Ponieważ Candy Girl to festiwal owoców kandyzowanych i hibiskusa, parzymy ją "na bogato":

1. Dawkowanie: Jedna solidna łyżeczka na filiżankę (nie żałuj sobie, te owoce chcą pływać!).

2. Temperatura: $95\text{--}100°C$. Hibiskus potrzebuje wrzątku, żeby oddać swoją moc i kolor.

3. Czas: 5–10 minut. To nie jest pośpieszne espresso. Daj owocowi czas, by napęczniał i stał się gotowy do konsumpcji.

4. Finał: Po wypiciu weź małą łyżeczkę i wyjedz owoce z dna. To Twój zasłużony bonus!
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