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Herbata mietowa z jabtkiem
MINTY GARDEN

Cena 15,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Mietowy Ogréd - Twoj Prywatny Wehikut Czasu

Czy mozna cofnaé czas bez budowania skomplikowanych maszyn? Oczywiscie, i to za utamek ceny paliwa
rakietowego! Nasza herbata to potaczenie orzeZzwiajacej miety i soczystego zielonego jabtka, ktére dziata lepiej niz przycisk
Lrewind”.

Jeden tyk i nagle nie jestes w biurze przed Excelem, ale w sSrodku owocowego sadu u babci, planujac, ktére jabtko zerwad jako

pierwsze. To smak dziecinstwa, wakacyjnej wolnosci i beztroski, podany w Twoim ulubionym kubku. Méc stac sie dzieckiem
o kazdej porze? To nie magia, to po prostu sekret Mietowego Ogrodu!

Dlaczego ta mieszanka to strzat w dziesiagtke?

« EKSTREMALNE ODSWIEZENIE: Mieta wchodzi tutaj z impetem, wyganiajac zmeczenie i od$wiezajgc Twoje najlepsze
wspomnienia (oraz oddech).

o JABLKOWY KONCERT: Liofilizowane i suszone jabtka dbaja o to, by smak byt naturalnie stodki i owocowy - bez
zadnych "sztucznych wspomagaczy".

e CZARNA BAZA Z INDII: Porzadna czarna herbata Indie OP trzyma wszystko w ryzach, dajac Ci kofeinowego kopa,
ktéry postawi Cie na nogi szybciej niz wies¢ o darmowej pizzy.

SKLADNIKI: Herbata czarna Indie OP, migta (15%), jabtko liofilizowane, jabtko suszone, aromat. PRZECHOWYWANIE:
Trzymaj ja w szczelnym opakowaniu, w suchym i chtodnym miejscu. Nie pozwdl, by te wspomnienia wywietrzaty!

Sktad:

SKEADNIKI: Herbata czarna Indie OP, mieta (15%), jabtko liofilizowane, jabtko suszone, aromat. PRZECHOWYWANIE:
Trzymaj ja w szczelnym opakowaniu, w suchym i chtodnym miejscu. Nie pozwdl, by te wspomnienia wywietrzaty!

jak zaparzac?

Jak zaparzac czarng herbate?
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1. Wsyp 1 tyzeczke czarnej herbaty lisciastej na filizanke (ok. 200-250 ml).
Zalej wodg o temperaturze 95-100°C.

Parz 3-5 minut — krécej dla tagodniejszego smaku, dtuzej dla petnej mocy.

k W N

Oddziel liscie i gotowe. Mozesz dodac¢ cytryne, mleko lub pi¢ bez kompromiséw.

(Mip: zbyt dtugie parzenie sprawi, ze herbata stanie sie gorzka — chyba ze wtasnie
tego dzis potrzebujesz.
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