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Herbata czarna Black Dragon
Pearls

Cena 25,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

[0 Black Dragon Pearls: Czarne perty, ktére budzg smoka!

Jesli myslates, ze perty nosi sie tylko na szyi, to znaczy, ze nie prébowates jeszcze Black Dragon Pearls. To herbata z
chinskiej prowincji Fujian, ktéra wyglada jak bizuteria, a smakuje jak najlepsza poranna motywacja.

Dlaczego te , kulki” sa tak wyjatkowe?

* Reczna robota: Kazda ,perta” to liScie misternie zwijane przez ludzkie dionie. To nie jest taSmowa produkcja - to
rzemiosto, ktére wida¢ w kazdej filizance.

* Powolne uwalnianie mocy: Wrzu¢ perty do goracej wody i patrz, jak powoli rozkwitaja, uwalniajac ztozony aromat.
To maty spektakl, ktéry daje Ci chwile oddechu, zanim zaczniesz dzien.

¢ Moc bez goryczy: Black Dragon Pearls to esencjonalna, mocna czarna herbata, ale... bez tej nieprzyjemnej
,siekierowatej” goryczy. Jest gteboka, ciemna i niezwykle gtadka.

* Wydajnos¢ na medal: Dzieki swojej strukturze, te perty nie poddaja sie po pierwszym razie. Mozesz je zaparzad
wielokrotnie, a one za kazdym razem odkryja przed Toba nowg warstwe smaku.
Kroétka instrukcja obstugi ,,Smoka”:
[J[Zasada przechowywania: Perty sg cenne, wiec traktuj je z szacunkiem. Po otwarciu trzymaj je w szczelnym
zamknieciu, w suchym i ciemnym miejscu. Smok nie lubi wilgoci!
= Ekonomia smoka: Na jedng standardowg filizanke (ok. 200 ml) wystarcza zaledwie 2-3 kulki. To sprawia, ze
opakowanie starcza na naprawde diugo, a Ty mozesz sie cieszy¢ luksusem bez wyrzutéw sumienia.

¢ Pochodzenie: Fujian, Chiny.

¢ Idealna na: Poranek, kiedy potrzebujesz konkretnego kopa, ale w eleganckim wydaniu.

jak zaparzac?

Jak zaparzac czarng herbate?
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1. Wsyp 1 tyzeczke czarnej herbaty lisciastej na filizanke (ok. 200-250 ml).
Zalej wodg o temperaturze 95-100°C.

Parz 3-5 minut — krécej dla tagodniejszego smaku, dtuzej dla petnej mocy.

kW N

Oddziel liscie i gotowe. Mozesz dodac¢ cytryne, mleko lub pi¢ bez kompromiséw.

(Mip: zbyt dtugie parzenie sprawi, ze herbata stanie sie gorzka — chyba ze wtasnie
tego dzis potrzebujesz.
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