Dane aktualne na dzien: 12-10-2026 05:37

Link do produktu: https://www.dorotea.pl/httpsdoroteapldzika-roza-owoce-suszone-p-127.html

Dzika ré6za suszona owocC w
catosci

Cena 12,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

[0 Dzika Réza: Krélowa z Kolcami i Stodko-Kwasnym Rodowodem

Zapomnij o cytrynie, ktdéra probuje grac pierwsze skrzypce w kategorii ,kwasna mina” - Dzika R6za wchodzi na
scene i pokazuje, kto tu naprawde rzadzi. Ten owoc to nie jest zwykty ,,dodatek do herbaty”. To owocowa arystokracja,
ktéra od wiekéw zdobi miedze, kusi zapachem i broni sie kolcami jak najpilniej strzezona twierdza.

Historia Dzikiej R6zy to materiat na film kostiumowy. Juz starozytni Rzymianie cenili jg tak bardzo, ze ptatkami réz wyscietali
podtogi na ucztach, ale to owoce - te mate, czerwone klejnoty - przetrwaty prébe czasu jako kulinarny skarb. W dawnych
czasach wierzono nawet, ze dzika réza wyrosta z krwi Afrodyty, co wyjasniatoby jej nieziemski wyglad i to, ze kazdy chce jg
miec w swojej kuchni.
Czego spodziewacd sie po spotkaniu z naszymi owocami?

¢ Smak: Idealny balans miedzy stodyczg a konkretnym, orzeZzwiajagcym ,kwasem”.

e Aromat: Subtelny, nienachalny, jak zapach letniego wieczoru na wsi.

¢ Charakter: Solidny i konkretny. To nie jest miekki owoc, ktéry znika po sekundzie - on potrzebuje chwili, by oddac to,

Cco ma w sobie najlepsze.

Ciekawostka historyczna: W trakcie Il wojny Swiatowej, gdy transporty cytruséw byty rzadsze niz jednorozce,
Brytyjczycy masowo zbierali owoce dzikiej rézy, by robi¢ z nich syropy. Okazato sie, ze zaledwie trzy mate owoce
dziennie robig robote lepiej niz kilogramy importowanych owocéw. Taka mata, a taka wariatka!

Portret owocu:

Sktad100% cate, suszone owoce dzikiej rézy (Rosa canina)

Profil smakowyStodko-kwasny, gteboki, owocowy

ZastosowanieSolo, jako dodatek do czarnej herbaty lub baza do konfitur
Kraj pochodzeniaPolska (zbierana z dala od spalin!)

Sposéb przyrzadzania:
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< Sposob parzenia (czyli jak wydoby¢ z niej dusze)
Dzika Réza to ,,twarda zawodniczka”, wiec nie bdj sie jej potraktowad konkretnie:

1. Przygotowanie: Jesli masz chwile, owoce mozesz lekko rozgnies¢ przed zalaniem - wtedy szybciej wypuszcza swoj
stodko-kwasny temperament.

2. Temperatura: Zalej wrzatkiem (100°C).
3. Czas cierpliwosci: Dzika Réza nie lubi po$piechu. Daj jej 10-15 minut pod przykryciem.

4. Efekt: Otrzymasz napar o pieknym, bursztynowym kolorze i smaku, ktéry sprawia, ze chce sie zy¢.
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